Wﬂ/\@ TI7200007
PROPOZYCJA I

ZUPA

Barszcz z uszkami
DANIE GEROWNE DO WYBORU:

Sztufada wotowa / potatki / sos grzybowy / marynowany burak

Kacze udo/ ziemniak hasselback / puree z czerwonej kapusty/
SOs pieczeniowy

Dorsz / puree z tymiankiem / sos cytrusowy / kalafior

Sandacz / maslane puree / sos koperkowy /
MUus z marynowanego jabtka

DESER

Beza / krem chantilly / kompresowana gruszka z cynamonem

NAPOJE

kawa/ herbata
Woda mineralna
Kompot

KOSZT MENU 130 ZL / OSOBA



PROPOZYCJA 11

ZUPA

Tradycyjna zupa grzybowa

DANIE GROWNE SERWOWANE NA POLMISKACH

Karp w ziotowej panierce
tosos / sos miodowo-pomidorowy
Pieczen z szynki / sos grzybowy
Piers z kaczki / zurawina
Pierogi z kapustqg i grzybami

Ziemniaki pieczone z ziotami
Ziemniaki gotowane
Buraczki zasmazane
Kapusta z grzybami

Bukiet surowek

DESER

Ciasta mieszane ( sernik wiedenski, makowiec, piernik )

NAPOJE

Kawa/ herbata
Woda mineralna
Kompot

KOSZT MENU 190 Zt 7/ OSOBA



Wﬂ% TI7200007
PROPOZYCJA III

ZUPA

Krem z borowikow

ZAKASKI ZIMNE

Ryba po grecku
Pstrgg w galarecie
Sledz w sosie $mietanowym
Pieczona karkowka / mus chrzanowy
Plastry marynowanej kaczki / zurawina
Vol au vent / pasta z wedzonego pstrgga
Satatka jarzynowa

NA CIEPLO:

Pierogi z kapustqg i grzybami
Karp smazony podany na kapuscie z grzybami
tosos / sos miodowo-pomidorowy
Polik wieprzowy / sos burgundzki

DESER

Ciasta mieszane ( sernik wiedenski, makowiec, piernik )

NAPOJE

Kawa/ herbata
Woda mineralna
Kompot

KOSZT MENU 230 ZL / OSOBA



